
 
 
DOSSIER INFORMATIVO DE NEGOCIO 
 
EL PROYECTO 
 
De Marbella a Japón, siguiente estación: Madrid. Y vuelta a empezar. Álvaro Arbeloa y 
Toshio Tsutsui, dos adalides de la cocina que recorrieron, con sus propias particularidades, 
un camino inverso para llegar de una punta a otra del mapa y adquirir los conocimientos y 
valores que, más tarde, cuando sus trayectorias profesionales se cruzaron en la cocina de 
un hotel de gran lujo en Mallorca, sirvieron como caldo de cultivo para proyectar Ta-Kumi, 
un lugar donde transmitir la pasión compartida por la cocina japonesa, con el mejor de los 
productos de una ciudad, Marbella, en la que la calidad es siempre un sello de distinción. 
 
‘Takumi’, en japonés, significa maestro artesano y, curiosamente, la unión de ‘TA’ -iniciales 
de Toshio, su Itamae, y Álvaro, su jefe de cocina- y ‘kumi’ -equipo, en japonés-. Toda una 
declaración de intenciones por parte de dos chefs cuyo cometido es transmitir la elegancia 
en la presentación de cada una de las propuestas de su carta y a quienes se suma Emi, 
también nipona y cocinera, esposa de Toshio para más señas. En su búsqueda de la 
excelencia buscaron no solo un pescado de alta calidad, sino aquel que ha sido tratado y 
sacrificado de la mejor manera posible, aspecto que influye en su posterior textura y sabor 
en boca. Producto y técnica, rigor y un conjunto de texturas presentadas, explicadas y 
traducidas alegremente con espíritu andaluz por Anabel, responsable del servicio de sala y, 
a la sazón, esposa de Álvaro. 
 
 
EL EQUIPO 
 
Toshio. Experto en artes marciales, profesor de caligrafía japonesa y del arte floral Ikebana. 
Nacido en Fukuoka (Japón), desde muy temprana edad se inicia en una cocina que le ha 
llevado desde su tierra natal hasta Los Ángeles, donde dirigió su propio restaurante 
(MIkado) durante once años, y España, donde conoció a Álvaro. 
 
Álvaro. Dicen que los gaditanos nacen y son de donde les da la gana, y en este caso se 
cumple. Álvaro sale pronto de su Cádiz natal para estudiar en la Escuela de Hostelería de 
Marbella, desde donde lanzó su carrera por rincones como Shanghai o Uruguay, previo a su 
regreso a España, donde el destino le cruzó con Toshio para comenzar esta historia. 
 
Emi. El rigor de la tradición japonesa es la seña de identidad de esta natural de Tokio, que 
conoció a Toshio durante su etapa en MIkado, y junto a quien ha desarrollado toda su 
trayectoria profesional hasta el día de hoy. 
 
Anabel. El nexo imprescindible entre la cocina japonesa y un negocio en Andalucía. Con su 
innegable garbo sevillano, Anabel dirige el servicio de sala, y explica al detalle la 
composición de los platos, para que los comensales degusten el bocado en su máxima 
expresión. 
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LA CARTA 
 
Bien diferenciadas las funciones de los bandos nipón y andaluz de un equipo inseparable, 
desde su inicio, Ta-Kumi ha basado su éxito en la calidad de los productos de proximidad 
que ‘importan’ desde la propia lonja de Marbella, Motril, Huelva, Cádiz o Riofrío. Pescados 
de escama, marisco, quisquillas, langostinos, suculentos atunes rojos o caviar, Ta-Kumi 
acrisola los tesoros de la costa andaluza, armonizados con procesos de i+d. 
 
En Ta-Kumi se puede disfrutar de su menú degustación MATSURI, ir a la carta, o dejarse 
llevar por el equipo de sala, quien se adaptará a los gustos y preferencias del comensal, 
asegurando una experiencia completa. 
 
La bodega cierra el círculo de lo pluscuamperfecto. Desde vinos generosos hasta el lógico 
Sake, más de ciento cincuenta referencias, servidas en una fina cristalería Riedel y 
Spiegelau, hacen que el maridaje sea también protagonista de la experiencia. 
 
Puede ver la carta actualizada y completa en cada uno de los apartados de nuestra web. 
 
FOTOGRAFÍA Y VIDEO 
 

 
 
Puede encontrar el archivo fotográfico actualizado en este enlace. 
 
 
DATOS TÉCNICOS Y DE CONTACTO 
 
Ta-Kumi Marbella 
 
Dirección: C./ Gregorio Marañon, 4. 29602. Marbella (Málaga) 
Teléfono: 952 770 839  
Número de comensales: 75 Comensales  
Distinciones:  1 Sol Repsol 2025 | Restaurante recomendado en la Guía MICHELIN 
Horario: Almuerzos 13:30h a 16h - Cenas 19:30h a 23h - Domingos y Lunes cerrado 
Página web y reservas: https://www.restaurantetakumi.com/  
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https://www.restaurantetakumi.com/
https://www.dropbox.com/scl/fo/aozs4h1xg03c5b75k2db0/h?rlkey=y95b64ij01o1m4i9mpsq8uq4d&dl=041ru/h?rlkey=ehmgcebwsngkix8c96a364b5f&dl=0
https://www.restaurantetakumi.com/


 
 
Ta-Kumi Málaga 
 
Dirección: C/ Mundo Nuevo, 4 29012 Málaga 
Teléfono: 952 060 079 
Número de comensales: 40 Comensales 
Distinciones: 1 Sol Repsol 2025 | Restaurante recomendado en la Guía MICHELIN 
Horario: Almuerzos 13:30h a 16h - Cenas 19:30h a 23:30h - Domingos y Lunes cerrado 
Página web y reservas: https://www.restaurantetakumi.com/  
 
Ta-Kumi Madrid 
 
Dirección: C/ Claudio Coello, 114 28006 Madrid 
Teléfono: 913 083 711 
Número de comensales: 75 Comensales + Reservado 
Distinciones: Recomendado Guía Repsol 2025 | Recomendado en la Guía MICHELIN 
Horario: Almuerzos 13:30h a 16h - Cenas 20:30h a 23:30h  / Domingo y Lunes cerrado. 
Página web y reservas: https://www.restaurantetakumi.com/  
 
 
CLIPPING PRENSA 
 
19/06/2024. La Opinión de Málaga. El 
mejor sushiman de España está en 
Málaga 
 
18/06/2024. Elle Gourmet. Los 21 
mejores restaurantes para comer sushi en 
España 
 
18/06/2024. La Vanguardia. El mejor 
'sushiman' de España está en este 
restaurante de Málaga 
 
18/06/2024. 7 Caníbales. Sergio Solís 
(Ta-Kumi), mejor sushiman 
 
18/06/2024. El Español. Este es el mejor 
‘sushiman’ de España y trabaja en un 
restaurante de Málaga 
 
17/06/2024. El Periódico. Sergio Solís, 
del restaurante Ta-Kumi (Málaga), mejor 
'sushiman' de España 
 

17/06/2024. Gastroactitud. Sergio Solís, 
de Ta-Kumi (Málaga) se proclama mejor 
‘sushiman’ de España 
 
17/06/2024. Europa Press. Sergio Solís, 
del restaurante Ta-Kumi de Málaga, se 
proclama mejor 'sushiman' de España 
 
13/06/2024. ABC. Gurmé. El hotel Vincci 
Posada del Patio presenta los 'Sabores de 
la Memoria' de la gastronomía japonesa 
 
11/06/2024. Gastroactitud. ITAMAE 
Balfegó: el 17 de junio en Barcelona 
 
11/06/2024. Málaga Hoy. Vincci Selección 
Posada del Patio 5* explora la 
gastronomía japonesa desde Málaga 
 
14/05/2024. Diario Sur. Málaga en la 
mesa. Los restaurantes de Málaga 
favoritos del tres estrellas Michelín Paco 
Morales 
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https://www.restaurantetakumi.com/
https://www.restaurantetakumi.com/
https://www.laopiniondemalaga.es/malaga/2024/06/19/mejor-sushiman-espana-malaga-103995650.html
https://www.laopiniondemalaga.es/malaga/2024/06/19/mejor-sushiman-espana-malaga-103995650.html
https://www.laopiniondemalaga.es/malaga/2024/06/19/mejor-sushiman-espana-malaga-103995650.html
https://www.elle.com/es/gourmet/donde-comer/g792690/restaurantes-sushi-espana/
https://www.elle.com/es/gourmet/donde-comer/g792690/restaurantes-sushi-espana/
https://www.elle.com/es/gourmet/donde-comer/g792690/restaurantes-sushi-espana/
https://www.lavanguardia.com/comer/al-dia/20240618/9740180/mejor-sushiman-espana-restaurante-malaga.html
https://www.lavanguardia.com/comer/al-dia/20240618/9740180/mejor-sushiman-espana-restaurante-malaga.html
https://www.lavanguardia.com/comer/al-dia/20240618/9740180/mejor-sushiman-espana-restaurante-malaga.html
https://www.7canibales.com/actualidad/sergio-solis-ta-kumi-mejor-sushiman/
https://www.7canibales.com/actualidad/sergio-solis-ta-kumi-mejor-sushiman/
https://www.elespanol.com/malaga/vivir/gastronomia/20240618/mejor-sushiman-espana-trabaja-restaurante-malaga/863913639_0.html
https://www.elespanol.com/malaga/vivir/gastronomia/20240618/mejor-sushiman-espana-trabaja-restaurante-malaga/863913639_0.html
https://www.elespanol.com/malaga/vivir/gastronomia/20240618/mejor-sushiman-espana-trabaja-restaurante-malaga/863913639_0.html
https://www.elperiodico.com/es/cata-mayor/restaurantes/20240617/sergio-solis-restaurante-ta-kumi-malaga-mejor-sushiman-espana-2024-103920188
https://www.elperiodico.com/es/cata-mayor/restaurantes/20240617/sergio-solis-restaurante-ta-kumi-malaga-mejor-sushiman-espana-2024-103920188
https://www.elperiodico.com/es/cata-mayor/restaurantes/20240617/sergio-solis-restaurante-ta-kumi-malaga-mejor-sushiman-espana-2024-103920188
https://www.gastroactitud.com/pista/sergio-solis-de-ta-kumi-malaga-se-proclama-mejor-sushiman-de-espana/
https://www.gastroactitud.com/pista/sergio-solis-de-ta-kumi-malaga-se-proclama-mejor-sushiman-de-espana/
https://www.gastroactitud.com/pista/sergio-solis-de-ta-kumi-malaga-se-proclama-mejor-sushiman-de-espana/
https://www.europapress.es/catalunya/noticia-sergio-solis-restaurante-ta-kumi-malaga-proclama-mejor-sushiman-espana-20240617185815.html
https://www.europapress.es/catalunya/noticia-sergio-solis-restaurante-ta-kumi-malaga-proclama-mejor-sushiman-espana-20240617185815.html
https://www.europapress.es/catalunya/noticia-sergio-solis-restaurante-ta-kumi-malaga-proclama-mejor-sushiman-espana-20240617185815.html
https://www.abc.es/gurme/malaga/sevi-hotel-vincci-posada-patio-presenta-sabores-memoria-gastronomia-japonesa-202406130954_noticia.html
https://www.abc.es/gurme/malaga/sevi-hotel-vincci-posada-patio-presenta-sabores-memoria-gastronomia-japonesa-202406130954_noticia.html
https://www.abc.es/gurme/malaga/sevi-hotel-vincci-posada-patio-presenta-sabores-memoria-gastronomia-japonesa-202406130954_noticia.html
https://www.gastroactitud.com/pista/barcelona-acogera-la-tercera-edicion-de-itamae-balfego/
https://www.gastroactitud.com/pista/barcelona-acogera-la-tercera-edicion-de-itamae-balfego/
https://www.malagahoy.es/malaga/Vincci-Seleccion-Posada-Patio-gastronomia-japonesa-malaga_0_1911111104.html
https://www.malagahoy.es/malaga/Vincci-Seleccion-Posada-Patio-gastronomia-japonesa-malaga_0_1911111104.html
https://www.malagahoy.es/malaga/Vincci-Seleccion-Posada-Patio-gastronomia-japonesa-malaga_0_1911111104.html
https://www.diariosur.es/malagaenlamesa/restaurantes/restaurantes-malaga-favoritos-paco-morales-20240514111007-nt.html
https://www.diariosur.es/malagaenlamesa/restaurantes/restaurantes-malaga-favoritos-paco-morales-20240514111007-nt.html
https://www.diariosur.es/malagaenlamesa/restaurantes/restaurantes-malaga-favoritos-paco-morales-20240514111007-nt.html


 
 
26/04/2024. Málaga Hoy. La Farola. 
Nueve de los mejores restaurantes en los 
que enamorarse del sushi en Málaga  
 
22/04/2024. Diputación Provincial de 
Málaga. Sabor a Málaga viaja por noveno 
año hasta el Salón Gourmets de Madrid 
junto a 34 productores locales 
 
17/04/2024. El País. Gastro. El misterio 
de la concha fina: el molusco estrella de 
Málaga en temporada que desaparece de 
su costa. 
 
12/04/2024. El Español. Dónde comer en 
Málaga, según el chef Dani García 
 
10/04/2024. Diario de Sevilla. Todos los 
restaurantes andaluces recomendados en 
la Guía Michelin 2024 
 
09/04/2024. Europa Press. Royal Bliss 
entrega a 783 locales las placas de 
'Restaurantes Recomendados' en la Guía 
Michelin España 2024 
 
18/03/2024. ABC. Gurmé. La pérgola, 
escenario del recital gastronómico de 
Gastroarte 
 
07/03/2024. 20 Minutos. Descubre los 
mejores restaurantes para disfrutar de la 
Semana Santa en Málaga 
 
04/03/2024. Diario de Sevilla. Estos son 
los restaurantes de Andalucía 
reconocidos con soles de la Guía Repsol 
04/03/2024. Academia Gastronómica de 
Málaga. Dos nuevos Soles Repsol para 
Málaga 
 
04/03/2024. Diario Sur. Málaga en la 
mesa. Estos son los Soles de la Guía 
Repsol en Málaga. 
 

04/03/2024. Diario Sur. Málaga en la 
mesa. Málaga suma dos nuevos Soles en 
la Guía Repsol 
 
14/02/2024. La Opinión de Málaga. Cinco 
restaurantes románticos en Málaga para 
celebrar San Valentín. 
 
13/02/2024. Expansión. Fuera de serie. 13 
restaurantes románticos en Madrid para San 
Valentín 
 
05/02/2024. Hule y mantel. Guía Macarfi 
2024: lista completa de restaurantes en el 
Top 10 y mejores aperturas 
 
19/01/2024. El Mundo. Metropoli. "Semana 
Salvaje", el mejor pescado de Alaska llega a 
los restaurantes de la capital. 
 
18/01/2024. Madrid Secreto. Llega a Madrid 
“Semana Salvaje”, un evento donde poder 
degustar pescado salvaje del mar de Alaska 
 
29/11/2023. ABC. Gurmé. “Hemos apostado 
por la excelencia en cocina y sala y esta es 
la recompensa” 
 
28/11/2023. Diario Sur. Málaga en la mesa. 
Así es el nuevo Ta-kumi, el restaurante 
japonés de Mundo Nuevo 
 
24/11/2023. La Opinión de Málaga. 
Ta-Kumi reabre su restaurante en Málaga 
 
22/11/2023. Málaga Hoy. La farola. El 
restaurante japonés Ta-Kumi reabre sus 
puertas este viernes tras reformar su 
espacio 
 
 
18/11/2023. Economía Digital. 
Tendencias hoy. Los 10 nuevos 
restaurantes que merece la pena probar 
(según los usuarios) 
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https://www.malagahoy.es/la-farola/mejores-restaurantes-enamorarse-sushi-Malaga_0_1897012277.html
https://www.malagahoy.es/la-farola/mejores-restaurantes-enamorarse-sushi-Malaga_0_1897012277.html
https://www.malaga.es/comunicacion/2746/com1_md3_cd-49902/sabor-a-malaga-viaja-por-noveno-ano-hasta-el-salon-gourmets-de-madrid-junto-a-34-productores-locales
https://www.malaga.es/comunicacion/2746/com1_md3_cd-49902/sabor-a-malaga-viaja-por-noveno-ano-hasta-el-salon-gourmets-de-madrid-junto-a-34-productores-locales
https://www.malaga.es/comunicacion/2746/com1_md3_cd-49902/sabor-a-malaga-viaja-por-noveno-ano-hasta-el-salon-gourmets-de-madrid-junto-a-34-productores-locales
https://elpais.com/gastronomia/2024-04-17/el-misterio-de-la-concha-fina-el-molusco-estrella-de-malaga-en-temporada-que-desaparece-de-su-costa.html
https://elpais.com/gastronomia/2024-04-17/el-misterio-de-la-concha-fina-el-molusco-estrella-de-malaga-en-temporada-que-desaparece-de-su-costa.html
https://elpais.com/gastronomia/2024-04-17/el-misterio-de-la-concha-fina-el-molusco-estrella-de-malaga-en-temporada-que-desaparece-de-su-costa.html
https://elpais.com/gastronomia/2024-04-17/el-misterio-de-la-concha-fina-el-molusco-estrella-de-malaga-en-temporada-que-desaparece-de-su-costa.html
https://www.elespanol.com/malaga/vivir/gastronomia/20240412/comer-malaga-chef-dani-garcia/846665829_0.html
https://www.elespanol.com/malaga/vivir/gastronomia/20240412/comer-malaga-chef-dani-garcia/846665829_0.html
https://www.diariodesevilla.es/andalucia/restaurantes-andaluces-recomendados-Guia-Michelin-2024_0_1892511421.html
https://www.diariodesevilla.es/andalucia/restaurantes-andaluces-recomendados-Guia-Michelin-2024_0_1892511421.html
https://www.diariodesevilla.es/andalucia/restaurantes-andaluces-recomendados-Guia-Michelin-2024_0_1892511421.html
https://www.europapress.es/economia/noticia-royal-bliss-entrega-783-locales-placas-restaurantes-recomendados-guia-michelin-espana-2024-20240409131531.html#google_vignette
https://www.europapress.es/economia/noticia-royal-bliss-entrega-783-locales-placas-restaurantes-recomendados-guia-michelin-espana-2024-20240409131531.html#google_vignette
https://www.europapress.es/economia/noticia-royal-bliss-entrega-783-locales-placas-restaurantes-recomendados-guia-michelin-espana-2024-20240409131531.html#google_vignette
https://www.europapress.es/economia/noticia-royal-bliss-entrega-783-locales-placas-restaurantes-recomendados-guia-michelin-espana-2024-20240409131531.html#google_vignette
https://www.abc.es/gurme/malaga/sevi-pergola-escenario-recital-gastronomico-gastroarte-202403181034_noticia.html
https://www.abc.es/gurme/malaga/sevi-pergola-escenario-recital-gastronomico-gastroarte-202403181034_noticia.html
https://www.abc.es/gurme/malaga/sevi-pergola-escenario-recital-gastronomico-gastroarte-202403181034_noticia.html
https://www.20minutos.es/gastronomia/restaurantes/los-mejores-restaurantes-malaga-para-comer-muy-bien-semana-santa-5220570/
https://www.20minutos.es/gastronomia/restaurantes/los-mejores-restaurantes-malaga-para-comer-muy-bien-semana-santa-5220570/
https://www.20minutos.es/gastronomia/restaurantes/los-mejores-restaurantes-malaga-para-comer-muy-bien-semana-santa-5220570/
https://www.diariodesevilla.es/andalucia/restaurantes-Andalucia-soles-Guia-Repsol_0_1881413135.html
https://www.diariodesevilla.es/andalucia/restaurantes-Andalucia-soles-Guia-Repsol_0_1881413135.html
https://www.diariodesevilla.es/andalucia/restaurantes-Andalucia-soles-Guia-Repsol_0_1881413135.html
https://academiagastronomica.com/dos-nuevos-soles-repsol-para-malaga/
https://academiagastronomica.com/dos-nuevos-soles-repsol-para-malaga/
https://www.diariosur.es/malagaenlamesa/lista-soles-guia-repsol-malaga-20240304192617-nt.html
https://www.diariosur.es/malagaenlamesa/lista-soles-guia-repsol-malaga-20240304192617-nt.html
https://www.diariosur.es/malagaenlamesa/malaga-suma-dos-nuevos-soles-guia-repsol-20240304185607-nt.html
https://www.diariosur.es/malagaenlamesa/malaga-suma-dos-nuevos-soles-guia-repsol-20240304185607-nt.html
https://www.laopiniondemalaga.es/malaga/2024/02/13/cinco-restaurantes-romanticos-celebrar-san-valentin-malaga-98115362.html
https://www.laopiniondemalaga.es/malaga/2024/02/13/cinco-restaurantes-romanticos-celebrar-san-valentin-malaga-98115362.html
https://www.laopiniondemalaga.es/malaga/2024/02/13/cinco-restaurantes-romanticos-celebrar-san-valentin-malaga-98115362.html
https://www.expansion.com/fueradeserie/gastro/2024/02/13/65ca1a15e5fdead3518b4587.htmlige-los-mejores-restaurantes-y-grandes-aperturas-del-ano-de-barcelona-a-madrid-pasando-por-valencia-la-rioja-y-malaga/
https://www.expansion.com/fueradeserie/gastro/2024/02/13/65ca1a15e5fdead3518b4587.htmlige-los-mejores-restaurantes-y-grandes-aperturas-del-ano-de-barcelona-a-madrid-pasando-por-valencia-la-rioja-y-malaga/
https://www.expansion.com/fueradeserie/gastro/2024/02/13/65ca1a15e5fdead3518b4587.htmlige-los-mejores-restaurantes-y-grandes-aperturas-del-ano-de-barcelona-a-madrid-pasando-por-valencia-la-rioja-y-malaga/
https://www.huleymantel.com/barras-estrellas/guia-macarfi-2024-lista-completa-restaurantes-en-top-10-mejores-aperturas_101900_102.html
https://www.huleymantel.com/barras-estrellas/guia-macarfi-2024-lista-completa-restaurantes-en-top-10-mejores-aperturas_101900_102.html
https://www.huleymantel.com/barras-estrellas/guia-macarfi-2024-lista-completa-restaurantes-en-top-10-mejores-aperturas_101900_102.html
https://www.elmundo.es/metropoli/uestudio/2024/01/18/65a8dfc2e4d4d897448b45c8.html?fbclid=PAAabq6dCMoyGAx2SqVonq4piAz3UtclNpYNUNUbRvl2LBWLMSPG8Bjrx4vGU_aem_AcjGxrm6llUW8U5A-bxtiaCVhVTxtlOUlApJkK4bJTgIDJu81t-o44s3eI_dyPUv-uY
https://www.elmundo.es/metropoli/uestudio/2024/01/18/65a8dfc2e4d4d897448b45c8.html?fbclid=PAAabq6dCMoyGAx2SqVonq4piAz3UtclNpYNUNUbRvl2LBWLMSPG8Bjrx4vGU_aem_AcjGxrm6llUW8U5A-bxtiaCVhVTxtlOUlApJkK4bJTgIDJu81t-o44s3eI_dyPUv-uY
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